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Реферат 

 

Робота викладена на 65 сторінці друкованого тексту, містить 9 рисунків 

та 12 таблиць. Перелік посилань включає 60 джерел. 

Харчова промисловість є однією із стратегічно значимих галузей 

національної економіки і відіграє провідну роль в задоволенні потреб 

населення в продуктах харчування. Динамічні зміни економічної ситуації в 

Україні, пов’язані з продовольчою та фінансовим світовими кризами, 

вимагають обґрунтованої політики інноваційного розвитку харчової 

промисловості, особливо м’ясної.  

М’ясо та м’ясопродукти – основні продукти тваринного походження в 

раціоні харчування людини, містять незамінні джерела повноцінного білка, 

жиру, вітамінів, мінеральних речовин, а висока харчова і біологічна цінність 

білків м’яса обумовлена практично повною перетравлюваністю їх ферментами 

шлунково-кишкового тракту, значним вмістом і оптимальним 

співвідношенням незамінних амінокислот. Активне використання інновацій у 

виробництві м’яса і м’ясних продуктів дозволяє вітчизняним підприємствам 

досягти високого ступеня технологічної незалежності, підвищити їх 

ефективність і конкурентоспроможність. Перехід підприємств м’ясної 

промисловості на шлях інноваційного розвитку сприяє економічному 

зростанню країни, підвищення якості життя населення та забезпечення 

раціону харчування людини. 

 Ключові слова: харчова промисловість, снеки, очистка стічних вод, 

технологія виробництва, забруднення 
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