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партії, а також визначити вид сировини, яка була використана для виробництва, 
постачальника сировини, правильність проведення технологічних операцій 
тощо. Маркування труби поліетиленової повинно здійснюватися у повному 
обсязі, оскільки викривлення та /або відсутність інформації може спричинити 
аварійність будівель та споруд, та негативно вплинути на цільове використання 
за критеріями довговічність, зносостійкість тощо. За результатами проведеного 
дослідження встановлено, що марковання нанесені на труби поліетиленові не 
відповідає вимогам НД. 
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У 1772 році Філіп Кліко-Муірон заснував підприємство, яке з часом стало 

виноробним будинком вдови Кліко. У 1775 році він вперше випустив рожеве 
шампанське, додаючи червоне вино у процесі виробництва. Його син Франсуа 
Кліко в 1798 році одружився на Барбе-Ніколь Понсарден. У 1805 році Франсуа 
помер, залишивши вдові компанію, яка займалася банківською справою, 
торгівлею (переважно вовною) і виробництвом шампанського. Мадам Кліко 
обмежила діяльність фірми останнім напрямком, що привело її до великого 
успіху. Насамперед, мадам Кліко взялася за поліпшення якості продукції, що 
виробляється. Розуміючи, якою важливою є якість сировини, вона інвестувала 
значні кошти в розширення площ і культивування кращих сортів винограду. З 
ім’ям Кліко пов’язують великий прорив в технології шампанізації, який зробив 
можливим масове виробництво прозорого високоякісного ігристого вина. Кліко 
вирішила проблему, як позбавити шампанське від дріжджового осаду, що 
надавав вину каламутного вигляду і неприємного смаку [1].  

У 1828 році Кліко зробила своїм партнером керуючого Едуарда Верле, 
який став, після її смерті в 1866 році, головою компанії. До цього часу назва 
«Вдова Кліко» вже була не тільки виноробним будинком, але і визнаним 
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брендом. Якщо в 1805 році «будинок Кліко» виробляв близько 100 тис. пляшок 
шампанського, то в кінці її життя − близько 750 тис. [2]. У 1877 році був 
зареєстрований торговий знак − жовта етикетка з написом Veuve Clicquot P. 
Werlẻ. У 1909 році фірма придбала за межами Реймса родовища вапняку, в яких 
зараз розташоване виробництво і туристичний центр. У 1987 році компанія 
VeuveClicquot стала частиною транснаціональної компанії LVMH Moët 
Hennessy-Louis Vuitton. Ця марка зіграла важливу роль у становленні 
шампанського, як улюбленого вишуканого напою європейської аристократії й 
буржуазії . 

Компанія володіє великим виноградником в Шампані (близько 300 
гектарів). Сировина з власних виноградників покриває потреби виробництва 
тільки на третину, інший виноград постачають з багаторічними контрактами з 
інших господарств регіону. Традиційне Veuve Clicquot виготовляється з 
винограду Піно Нуар (42 %), Шардоне (47 %) і Піно Менье (11 %) [1]. 

 
Таблиця 1  

Характеристика ампелографічних сортів винограду, що використовуються для 
виробництва шампанського Veuve Clicquot (Вдова Кліко) [3] 

Сорт 
винограду 

Загальна характеристика Хімічний склад 

Шардоне Грона середньої величини. Ягода 
середня, округла, дещо овальна, вкрита 
восковим нальотом і дрібними 
коричневими цятками. Колір − 
зеленувато-білий із золотистим відтінком 
на сонячній стороні 

Цукристість соку 
досягає 18−22,9 г / 100 
мл, кислотність 
11,6−8,2 г / л 

Піно Нуар Грона дрібного і середнього розміру. 
Ягода середня, округла, слабоовальна, 
інколи деформована, темно синя із сизим 
пруїном (тонким шаром воскового 
нальоту) 

Середня цукристість 
соку 21,4 г / 100 мл, 
кислотність 7,7 г / л 

Піно Меньє Грона середньої величини. Ягоди дрібні, 
округлої і овальної форми, синьо-чорні 

Середня цукристість 
соку 20−24 г / 100 мл, 
кислотність 6−8 г / л. 

 
Процес виробництва шампанського Veuve Clicquot (Вдова Кліко) 

починається з традиційної вініфікації (зброджування виноградного соку), 
результатом чого є одержання сухого вина – виноматеріалу. Сам процес 
шампанізації складається з декількох стадій: тираж, ремюаж, дегоржаж, дозаж 
[4-5]. Класифікація шампанського за вмістом спирту і цукру наведена у табл.2. 
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Таблиця 2 
Класифікація шампанського Veuve Clicquot (Вдова Кліко) [1] 

Тип шампанського Вміст спирту (%) / цукру ( г на 1 л) 
EXTRA BRUT  12 / 0−3  
BRUT 12 / 6, 8, 10  
DEMI-SEC 12 / 45  
RICH 12 / 60  

 
Однією із проблем, з якою зіткнулися виробники шампанського Veuve 

Clicquot (Вдова Кліко)є підробки, які зустрічаються на ринку. Для того, щоб не 
натрапити на фальсифікат потрібно вміти ідентифікувати цей напій. Адже 
знаючи все про паковання і марковання даного товару важко ввести в оману. У 
табл. 3 наведено ідентифікаційні ознаки пакування і маркування шампанського  

 
Таблиця 3  

Ідентифікаційні ознаки шампанського Veuve Clicquot (Вдова Кліко) за 
пакованням і маркованням 

Ідентифікаційна 
ознака 

Характеристика 

Пляшка Оригінальна, ідеальна, без подряпин чи інших технічних 
дефектів, із товстого затемненого скла, витягнутої форми. 
Переважно об’єм тари (л): 0,325; 0,750; 1,5 (рис. 1). Дно має 
поглиблення (пунт); для пляшок, які використовуються для 
шампанського Veuve Clicquot (Вдова Кліко), поглиблення є 
максимальним, щоб стримати тиск усередині пляшки. По 
колу дна помітна рифлена смужка (рис. 2) 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Рис. 1. Зовнішній вигляд пляшки 
із шампанським 

 
 
 
 
 
 

 
 
Рис. 2. Зовнішній вигляд 
пунту на дні пляшки 

Корок Виготовлений лише із пробкового дерева. Корок 
брендований (присутній символ компанії) 

Мюзлє Виготовляють із низьковуглецевого сталевого оцинкованого 
дроту завтовшки від 0,7 до 1,0 мм і завдовжки від 50 до 60 см
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Плакетка На плакетці (рис. 3) зображено портрет 
мадам Кліко. Виготовлена вона із 
лакованої жерсті, товщина якої може 
бути від 0,18 до 0,25 мм. 
 
 
 

Рис. 3. Фотографічне зображення плакетки 
Етикетка,  
контретикетка, 
кольєретка 

Етикетка має бути приклеєна рівно, без слідів фарби, без 
помилок і дефектів поліграфії. На етикетці обов’язково 
зазначають назву бренду і вид шампанського.  
На контретикетці розміщують інформацію про виробника 
напою, а також про склад шампанського. На ній знаходиться 
штрих-код виробника. 
На кольєретці зображений герб Франції, з лівої і з правої 
сторони від якого є напис «VEUVE CLICQUOT». 
На класичне шампанське (BRUT) наклеюють жовті етикетку 
і кольєретку (на яких інформацію наводять лише чорним 
шрифтом) і чорну контретикетку (на якій інформацію 
подають жовтим шрифтом) 

Фольга Спеціальна, брендована (тобто фольга, на яку нанесено 
символи компанії, чи торгової марки). Горло пляшко 
згортають обережно і дуже охайно, щоб на фользі не 
з’явилися ушкодження. На фользі шампанського Veuve 
Clicquot (Вдова Кліко) мають міститися: символ компанії із 
зображенням якоря й скороченою назвою компанії (VSP); 
ім’я засновника транснаціональної компанії LVMH Moët 
Hennessy–Louis Vuitton (MAISONFONDEE); дата і місто, в 
якому було створено компанію (1772 AREINS). І все це − 
французькою мовою (рис.4). 
 
 
 
 
 
 
 
Рис. 4. Зовнішній вигляд фольги на пляшці 

 
Отже, під час ідентифікації французького шампанського Veuve Clicquot 

(Вдова Кліко) за пакованням і маркованням потрібно звертати увагу на 
зовнішній вигляд пляшки; колір етикетки, контретикетки і кольєретки та колір 
шрифту, яким нанесена інформація на напій; стан корку; товщину і довжину 
мюзлє; вигляд плакетки і фольги на горлі пляшки. 


