
КИЇВСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ УНІВЕРСИТЕТ  

БУДІВНИЦТВА І АРХІТЕКТУРИ 
 

Архітектурний факультет  

 

Дизайну архітектурного середовища 

(назва випускової кафедри) 

 

 

 

 

 

 
ПОЯСНЮВАЛЬНА ЗАПИСКА 

ДО КВАЛІФІКАЦІЙНОЇ ВИПУСКНОЇ РОБОТИ 

НА ЗДОБУТТЯ ОСВІТНЬОГО СТУПЕНЯ  

БАКАЛАВРА АРХІТЕКТУРИ 
 

на тему: 
 

Дегустаційний центр у селищі Таїрове  Одеській області 
 

 

 

 

 

 

Леонтюк Марія Ігорівна 

(прізвище, ім’я та по батькові здобувача повністю) 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Київ 2024 р. 

  



2 

КИЇВСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ УНІВЕРСИТЕТ  

БУДІВНИЦТВА І АРХІТЕКТУРИ 
 

Архітектурний факультет  

Дизайну архітектурного середовища  

(назва випускової кафедри) 

 

ЗАТВЕРДЖУЮ 

Завідувач кафедри дизайну 

архітектурного середовища 

д. арх., проф. ___________ В.О. Тімохін 
 

„ 24 ”  _червня           2024 року 

 
ПОЯСНЮВАЛЬНА ЗАПИСКА 

ДО КВАЛІФІКАЦІЙНОЇ ВИПУСКНОЇ РОБОТИ 

НА ЗДОБУТТЯ ОСВІТНЬОГО СТУПЕНЯ  

БАКАЛАВРА АРХІТЕКТУРИ 
 

 

Дегустаційний центр у селищі Таїрове  Одеській області 
 

 

(назва) 

 

Виконала   Леонтюк Марія Ігорівна         
(прізвище, ім’я та по батькові повністю) 
 

                                                                      191 – Архітектура та містобудування 
 

(спеціальність) 
 

                                                                              Архітектура та містобудування 

(освітня програма) 
 

Групи                        АРХ-20-5  

Керівник _______Зінов’єва О.С.  

                                                                                       (прізвище та ініціали) 

                                                                           доцент 
 

(вчене звання, науковий ступінь) 

    Ідентичність підтверджую 

 

 



3 

Київ 2024 р. 

КИЇВСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ УНІВЕРСИТЕТ 

БУДІВНИЦТВА І АРХІТЕКТУРИ 

 

Факультет:     Архітектурний  

Кафедра                                              Дизайну архітектурного середовища 

Освітньо-професійний рівень:  Бакалавр 

Галузь знань: 19 – Архітектура та будівництво 

Спеціальність: 191 – Архітектура та містобудування 

 

ЗАТВЕРДЖУЮ: 

Завідувач кафедри 

дизайну архітектурного середовища 

                                                                   д. арх., проф. ____________ В.О. Тімохін 

“_26_” лютого  2024 року 

 

З  А  В  Д  А  Н  Н  Я 
АТЕСТАЦІЙНОЇ ВИПУСКНОЇ РОБОТИ СТУДЕНТУ 

 

Леонтюк Марія Ігорівна 
(прізвище, ім’я,  по батькові) 

 

1. Тема кваліфікаційної випускної роботи  

Дегустаційний центр у селищі Таїрове Одеській області 

керівник         Зінов’єва Олена Сергіївна, доцент                                         .                                                                                                                                                 
                                                                       (прізвище, ім’я, по батькові, науковий ступінь, вчене звання) 

затверджені наказом вищого навчального закладу від “24” квітня 2024 року 

№701/2  

2. Термін подання студентом роботи                             24.06.2024 р.                     . 

3. Вихідні дані         Завдання на проектування та топооснова                   

4. Зміст пояснювальної записки (перелік розділів, які потрібно розробити)  

1. Завдання на проектування; 

2. Аналіз вітчизняного та світового досвіду; 

3. Містобудівне обґрунтування; 

4. Архітектурно-планувальне рішення; 

5. Дизайн інтер’єру; 

6. Конструктивне рішення; 

7. Інженерне обладнання; 

8. Охорона праці та навколишнього середовища; 

9. Список використаних джерел; 



4 

10. Додатки



5 

5. Перелік матеріалів кваліфікаційної випускної роботи 

№ 

розділу 

Найменування розділів кваліфікаційної випускної 

роботи 

Об’єм 

пояснювальної 

записки 

(аркушів А4) 

Об’єм 

креслень 

(аркушів) 

1 Завдання на проектування  7 

6 А1 

2 Аналіз вітчизняного та світового досвіду 15 

3 Містобудівне обґрунтування 10 

4 Архітектурно-планувальне рішення 3 

5 Дизайн інтер’єру 3 

6 Конструктивне рішення 3 

7 Інженерне обладнання 1 

8 Охорона праці та навколишнього середовища 1 

9 Література 3 

10 Додатки 13 

 Разом: 63 

 

7. Дата видачі завдання ____________________26.02.2024 

року_______________________ 
 

КАЛЕНДАРНИЙ ПЛАН 
№ 

з/п 

Назва етапів  

дипломного проекту  

Термін виконання 

етапу проекту 

Примітка 

1 Оцінка клаузури 29.02.2024 р.  

2 Кафедральний перегляд 28.03.2024 р.  

3 Оцінка ескізу 11.04.2024 р.  

4 Кафедральний перегляд 20.05.2024 р.  

5 Завершення роботи над пояснювальною запискою 3.06.2024 р.  

6 Перевірка пояснювальної записки на плагіат 10.06.2024 р.  

7 Рецензування проекту 20.06.2024 р.  

8 Допуск до захисту 20.06.2024 р.  

9 Захист проекту 24.06.2024 р.  

 

Студент    _____________       М.І. Леонтюк 
                                            ( підпис )                               (прізвище та ініціали) 

Керівник проекту _____________     О.С. Зінов’єва 
                                                 ( підпис )                        (прізвище та ініціали) 

  



6 

ЗМІСТ 

1. Завдання на проектування ……………….……………………………………. 6 

2. Аналіз вітчизняного та світового досвіду 

……………………………………..13 

3. Містобудівне обґрунтування 

…………………………………………………..28 

3.1. Історична довідка по території забудови ………………………………… 

27 

3.2. Містобудівна ситуація 

………………………………………………………28 

3.3. Опис генерального плану 

…………………………………………………...30 

3.3.1. Функціональне  зонування території 

………………………………....31 

3.3.2. Рух пішоходів і транспорту 

…………………………………………...34 

3.3.3. Техніко-економічні показники генерального 

плану…………………35 

4. Архітектурно-планувальне рішення 

…………………………………………...38 

5. Дизайн 

інтер’єру…………………………………..………………………….....40 

6. Конструктивне рішення 

………………………………………………………...43 

7. Інженерне обладнання 

…………………………………………………………..46 

7.1. Теплогазопостачання і вентиляція 

………………………………………...46 

7.2. Водопостачання, водовідведення і опалення 

……………………………..46 



7 

8. Охорона праці та навколишнього середовища 

………………………………..47 

Список використаних джерел 

………….…………………………………………...48 

Додатки: 

……………………………………………………………………………...51 

 Усі креслення проекту 

……………..………………………………………..51 

 Довідка про перевірку роботи на плагіат 

…………………………………...63 

 

  



8 

1. ЗАВДАННЯ НА ПРОЄКТУВАННЯ 

 

 «ЗАТВЕРДЖЕНО»  

на засіданні кафедри 

дизайну архітектурного 

середовища 

зав. каф., д. арх., професор  

Тімохін В.О. __________ 

 

Студент      Леонтюк Марія Ігорівна  

Група_________20-5_________________________________________________ 

Керівник     Зінов’єва Олена Сергіївна 

Тема дипломної роботи _______Дигустаційний центр у селищі Таїрове  

Одеській області___________________________________ 

1. Вихідні матеріали (назвати ДБНи, проектні та інші матеріали, що 

мають бути використані під час роботи над проєктом) 

2. Ситуаційний план (рис.1.1) 

3. Топооснова ділянки (рис.1.2) 

4. Склад та площі приміщень функціональних груп: 

№ 

п/п 

Найменування приміщень Площа, 

м. кв. 

Кількість 

Виробнича частина 

1. Розвантажувальне приміщення 60  

2. Приміщення вініфікації (очищення, 

пресування) 

45  

3. Приміщення ферментації білого, рожевого вина 180  

4. Приміщення ферментації червоного вина 160  

5. Приміщення витримки вина  390  

6. Приміщення бутлювання  110  

7. Жіноча роздягальня для працівників (в т. ч. 

душ, с/в) 

36  

8. Чоловіча роздягальня для працівників (в т. ч. 

душ, с/в) 

36  

9. Тамбур 4 5 

10. Кабінет технологів 36  

11. Кабінет головного технолога 36  

12. Кабінет хіміків 36  

13. Кабінет головного хіміка 31  

14. С/в 33  

15. Складське приміщення 100  

16. Технічне приміщення 13  
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17. Фірмовий магазин 60  

18. Комора 2  

19. Допоміжне приміщення 70  

 Всього 1491  

Харчовий блок 

20. Зал ресторану  190  

21. Кухня(гарячий цех + холодний цех + 

доготувальний цех) 

56+18+1

0+7 

 

22. Мийна посуду 17  

23. Сервізна 17  

24. С/в для відвідувачів 33  

25. Кімната персоналу 37  

26. Жіночий с/в та душ 4  

27. Чоловічий с/в та душ 4  

28. Тамбур 5 2 

29. Завантажувальна 16  

30. Комора сухих продуктів 8  

31. Комора овочів 18  

32. Комора горілчаних виробів 8  

33. Комора тари 18  

34. Господарське приміщення 8 2 

35. Холодильні камери 30  

 Всього 534  

Готельна частина 

36. Тамбур 8  

37. Вестибюльно-реестраційна зона 126  

38. Зона відпочинку 103  

39. Ліфтовий хол 22  

40. С/в 33  

41. Адміністрація 16  

42. Торгівельна зона 29  

43. Гардероб 34  

44. Кімната охорони 22  

45. Медпункт 20  

46. Кабінет завідуючого білизняним господарством 20  

47. Бухгалтерія 30  

48. Архів 30  

49. Зал зборів 61  

50. Тамбур 3  

51. Відділення брудної білизни 17  

52. Служба дезінфекції 6  



10 

53. Пральна 14  

54. Майстерня лагодження білизни 6  

55. Відділення чистої білизни 19  

56. С/в для працівників 12  

57. Кабінет заступника директора 19  

58. Приймальна 19  

59. Кабінет директора 19  

60. Кімната відпочинку 30  

61. Відділення зв’язку 12  

62. Хол 76 3 

63. Одномісний номер 14 9 

64. Двомісний номер 19 51 

65. Господарське приміщення 18 3 

66. Конференц зал 280  

67. Реквізитна 40  

68. Комора 18 3 

 Всього 2 480  

Паркінг та укриття 

69. Заїзд для машин 19  

70. Підземний паркінг 1300  

71. Приміщення укриття 520  

72. Склад продовольства 40  

73. Склад технічної води 20  

74. Склад питної води 40  

75. Ліфтовий хол 22  

76. Комора 2  

77. Інвентарна 18  

78. Евакуаційний вихід  2 

79. С/в 33  

80. С/в 12  

 Всього 1 993  

 Загальна площа приміщень 6 498  

5. Склад проектних матеріалів: 
 

 

- Креслення та масштаби їх розробки: 

- ситуаційний план М 1:1000;  

- генеральний план М 1:500;  

- плани поверхів М 1:200; 

- фасади М 1:200;  
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- повздовжній та поперечний розрізи М 1:200;  

- перспективне зображення будівлі;  

- конструктивний розріз по зовнішній стіні М 1:25;  

- інтер’єр одного приміщення:  

- розгортки стін М 1:50; 

- план підлоги з розстановкою обладнання М 1:50;  

- план стелі з розстановкою світильників М 1:50;  

- перспектива; 

- Макет М 1:200; 

- Презентація дипломного проекту; 

- Пояснювальна записка. 

 

 

Студент    _____________  _________ М.І. Леонтюк  
                                       ( підпис )                       (прізвище та ініціали) 

Керівник проекту _____________  __________ О.С. Зінов’єва  
                                        підпис )                        (прізвище та ініціали) 
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Рис. 1.1. Ситуаційний план 

 

 

Рис. 1.2. Топооснова ділянки  
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2. АНАЛІЗ ВІТЧИЗНЯНОГО ТА СВІТОВОГО ДОСВІДУ 

 

        Одеська область, багата своєю історією та культурною спадщиною, здавна 

славиться виноробством. Особливе місце серед виноробних регіонів посідає 

селище Таїрове, де розташований один з найстаріших і найвідоміших 

виноробних інститутів України - Національний науковий центр "Інститут 

винограду і вина імені Василя Єгоровича Таїрова". Цей регіон з унікальними 

кліматичними умовами та ґрунтами ідеально підходить для вирощування 

високоякісного винограду та виробництва вин, що отримали визнання на 

міжнародних конкурсах. 

У сучасному світі виноробство - це не лише виробництво вина, але й 

важливий елемент туристичної галузі. Дегустаційні центри стають 

популярними місцями відвідування для туристів, які бажають зануритися в 

культуру виноробства, дізнатися більше про процес виробництва вина та 

насолодитися смаком різноманітних сортів. 

Проєктування дегустаційного центру у селищі Таїрове Одеської області є 

актуальною темою, яка поєднує в собі архітектурні, економічні та культурні 

аспекти. Такий центр стане не лише важливим туристичним об'єктом, але й 

сприятиме популяризації українського вина, підтримці місцевих виробників та 

розвитку регіональної економіки. 

           Виробництво вина в Україні зазнало значних змін та втрат внаслідок 

війни. Вона вплинула на виноробну галузь через декілька ключових факторів. 

Частина найважливіших виноробних регіонів України, таких як Крим, була 

анексована Росією у 2014 році. Це призвело до втрати виноградників і 

виробничих потужностей. Під час бойових дій у багатьох виноробних регіонах, 

зокрема в Херсонській та Миколаївській областях, було пошкоджено або 

зруйновано інфраструктуру, необхідну для вирощування винограду та 

виробництва вина. Пошкодження виноградників, винзаводів та логістичних 

ланцюгів значно ускладнили виробничий процес. Присутні такі руйнування і 

пошкодження які є незворотними. [28] 



14 

           Мета даного дипломного проекту - створення унікального 

дегустаційного центру, який стане справжньою візитівкою регіону, приверне 

увагу туристів та підвищить культурний та економічний потенціал селища 

Таїрове та Одеської області в цілому. 

 

Виноробня Petra Winery (рис. 2.1) [1]. 

Архітектор: Маріо Ботта. 

Площа: 7 200 м2 

Статус: збудовано. 

Винарня знаходиться у Суверето (Тоскана, Італія) посеред виноградників 

на схилі пагорба. Споруда облицьована місцевим рожевим камінням. Будівля 

складається з домінуючого циліндра, скошеного зверху і підкресленого 

"портиками" по боках. Також цікавим в проекті є довгий підземний тунель що 

веде до приміщення витримки вина. 

 

Рис. 2.1. Вигляд будівлі [1] 
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Рис. 2.2. Розріз будівлі [1] 

 

 

Виноробня Château Cheval Blanc (рис. 2.3) [2]. 

Архітектор: Крістіан де Портзампарк. 

Площа: 5 250 м2  

Статус: збудовано. 

Надихаючись формою бетонного винного чану, архітектор створив 

споруду для зберігання вина, яка є продовженням старовинної виноробні. Ця 

архітектура - сучасна, але вона природно поєднується з класичною 

архітектурою сусіднього будинку. В проєкті немає нічого зайвого, все 

гармонійно і пропорційно, як і вино, що виробляється на винарні. 

 

Рис. 2.3. Вигляд будівлі [2] 
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Рис. 2.4. Вигляд зверху [2] 

\ 

 

Виноробня Clos Apalta (рис. 2.5) [3]. 

Архітектори: Бюро Amercanda Architects, Роберто Бенавенте. 

Площа: 4 600 м2 

Статус: збудовано. 

Ця виноробня привертає увагу своїм унікальним зовнішнім виглядом. 

Але, окрім декоративності, у вигнутих балках з чілійської деревини є 

символічне значення - їхня кількість дорівнює кількості місяців потрібних для 

виготовлення фірмового вина виноробні. Також, на території винарні є готель і 

ресторан. 
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Рис. 2.5. Вигляд будівлі [3] 

 

 

Виноробня Clos Pegase (рис.2.6) [4]. 

Архітектор: Майкл Грейвс. 

Площа: 1 550 м2. 

Статус: збудовано. 

Натхненням цього проекту стали архітектура Тоскани і форма та кольори 

природнього ландшафту. Ця споруда поєднує в собі архітектуру, мистецтво, 

природу і вино. 
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Рис. 2.6,7 Вигляд будівлі, Генеральний план [4] 
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Виноробня Levantine Hill Estate (рис.2.8) [5] 

          Архітектори: Fender Katsalidis Architects, Карл Фендер 

Площа: 3 804 м² 

Статус: збудовано. 

Будівля містить в собі окрім виноробні, ресторан, а також підвал для 

зберігання вина. Це місце для знайомства з вином, тут можна побачити 

виноградники, побувати на заході, дегустації або презентації.  

Дизайн фасадів був натхненний оточенням: сільськім пейзажем 

виноградників. Акцентною є арочна конструкція, що нагадує винну 

бочку. Вона виконана зі сталевих балок з графітовим залізним покриттям.   

 

 

Рис. 2.8 Вигляд будівлі [5] 
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Рис. 2.9 Генеральний план [5] 

 

 

          Цех шампанських вин Шабо (рис.2.10) [6] 

Архітектори: Post Scriptum Group. 

Площа: 

Статус: збудовано. 

Селище Шабо було засноване переселенцями зі Швейцарії як виноробне 

село, і цей проект має вигляд реконструйованої мануфактури з 

двохсотрічною історією. В облицюванні фасадів використані автентичні 

матеріали. Але всередині споруда високотехнологічна. 
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Рис. 2.10 Вигляд будівлі 

 

 

HAY Boutique Hotel and SPA by Edem Family (рис.2.11) [7]  

Архітектори: YOD Group Площа: 5 500 м2 

Статус: збудовано. 

Споруда знаходиться у відомому місці відпочинку - гірськолижному 

курорті Буковель. На території знаходиться два ресторани та SPA. 

Будівля гарно вписана в гірське середовище і сама виглядає ніби 

елегантна скеля, яку порівнево прикрашають місцеві рослини. 
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Рис. 2.11 Вигляд будівлі [7] 

 

 

 

Рис. 2.12 План першого поверху [7] 
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FriendHouse Hotel (рис.2.13) [8] 

Архітектори: Ryntovt 

Площа: 1 750 м2 

Статус: збудовано. 

Цей Еко-готель розташований у Дніпропетровській області на березі 

річки Орель в оточені дикої природи. В комплекс входять одноповерхові 

будиночки з відкритими дворами, паркінг, тераси та паркова зона. В 

будівництві використовувались виключно екологічні матеріали такі як 

дерево, глина і очерет. 

 

Рис. 2.13 Вигляд будівлі [8] 
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Рис. 2.14 План будівлі [8] 

 

 

Shelest Retreat (рис.2.15) [9] 

Архітектори: YoDezeen studio 

Площа: 1 234 м2 

Статус: збудовано. 

Проект гармонійно влився в навколишній густий сосновий ліс на березі 

Київського моря. Для такого ефекту використовувалися природні 

матеріали та масивні конструкції. Будівлі виглядають як шпаківні, вони 

легкі і не давлять на навколишнє середовище. 
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Рис. 2.15 Вигляд будівлі [9] 

 

Рис. 2.16 План будівлі [9]   
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The Cake (рис.2.17) [10] 

Архітектори: balbek bureau 

Площа: 150 м2 

Статус: збудовано. 

Інтерʼєр ресторану вражає різноманітність форм та образів. Більшість 

елементів в ресторані виконані вручну,  вони не ідеальні це додає шарму. 

 

Рис. 2.17 Вигляд залу [10] 

 

Рис. 2.18 План залу [10] 



27 

Сучасні виноробні підприємства дедалі більше впроваджують екологічні 

методи будівництва, щоб мінімізувати вплив на навколишнє середовище. Це 

включає використання перероблених матеріалів, впровадження 

енергоефективних систем та інтеграцію відновлюваних джерел енергії, таких як 

сонячні панелі та вітрові турбіни. Ці методи не тільки зменшують вуглецевий 

слід, але й підвищують привабливість виноробні для екологічно свідомих 

споживачів. 

Сучасні проекти виноробні підкреслюють естетичну привабливість, 

функціональність і гармонію з навколишнім ландшафтом. Архітектори та 

дизайнери створюють конструкції, які ідеально поєднуються з природним 

середовищем, використовуючи такі матеріали, як дерево, камінь і скло, щоб 

досягти балансу між сучасністю та традиціями. Такий підхід покращує 

загальний досвід відвідувачів і посилює ідентичність бренду. 

При будівництві сучасних виноробних заводів пріоритетом є складні 

системи клімат-контролю для підтримки оптимальних умов виробництва та 

зберігання вина. Це включає в себе точне регулювання температури і вологості 

у виробничих приміщеннях і підвалах, що забезпечує найвищу якість вина. Ці 

системи часто інтегровані з системами управління будівлею (BMS) для 

ефективного моніторингу та контролю. 
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3. МІСТОБУДІВНЕ ОБҐРУНТУВАННЯ 

3.1. Історична довідка по території забудови 

Селище Таїрове засноване у 1909 році, в результаті збудування Інституту 

виноградарства і виноробства. Це найстарший відомий у  науковому світі 

науково - дослідний центр по виноградарству і виноробству [11] (рис. 3.1). 

Селище оточено виноградниками. 

 

Рис. 3.1. Адміністративна частина інституту [11] 

Таїрове знаходиться у Одеській області, на березі Сухого лиману. Це 

дуже красива природня місцевість (рис. 3.2). Але зараз туристи не дуже 

зацікавлені у відпочинку в селищі Таїрове, через брак місць для відпочинку, 

музеїв і інших рекреаційних ділянок. 

 

Рис. 3.2. Вид зверху на Таїрове [12] 
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 3.2 Містобудівна ситуація. 

Територія для забудови знаходиться у селищі Таїрове за 18 км від Одеси, 

одного з найбільших портових міст на Чорному морі. Близькість до Одеси 

забезпечує зручний доступ до інфраструктури великого міста, включаючи 

транспортні зв’язки та туристичні маршрути. Таїрове знаходиться на узбережжі 

Сухого лиману, унікальному природньому об’єкту. Ця водойма приваблює 

туристів які шукають альтернативу відкритому морю, рибалок та людей які 

люблять спостерігати за природою. Але у Сухого лиману є ряд екологічних 

проблем, таких як забруднення води та ерозія берегів.  

Якщо подивитися на топографічну карту (рис.3.3), ми побачимо що 

ділянка майже плоска з незначним перепадом ґрунту з 39 м до 42 м. До вод 

Сухого лиману рельєф Таїрова опускається до висоти 10 м, найвища точка 

селища - 49 м. 

Рис. 3.3 Топографічна мапа місцевості. [13] 

Для аналізу ґрунтів поглянемо на карту ґрунтів Одеської області (рис.3.4).  

В селищі Таїрове переважають чорноземи південні малогумусні. Такі ґрунти 

мають високий потенціал родючості, але в них бракує вологи. Основні рослини 

середовища - це виноградники, для них цей ґрунт гарно підходить.  

На самій ділянці зелені насадження відсутні. 
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Рис. 3.4. Мапа ґрунтів Одеської області. [14] 
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3.3 Опис генерального плану. 

Ділянка під проектування знаходиться на околиці селища Таїрове. Зі 

східної сторони ділянка прилягає до траси М27 яка сполучає Одесу та 

Чорноморське. З південної та північної сторін знаходиться поля та 

виноградники. Західна сторона - малоповерхова приватна забудова селища. 

Площа ділянки відведеної під будівництво складає 3,37 га.  

На ділянку запроектовано два в’їзди. Один головний для відвідувачів 

дегустаційного комплексу якій веде до тимчасового паркінгу та до заїзду в 

підземний паркінг. Другий для підвозу продуктів до ресторану та винограду до 

виноробної частини, для виїзду запроектовано розворотний майданчик. Проїзди 

однополосні з шириною 3.5 м.  

При проектуванні дегустаційного комплексу були враховані сторони 

світу. Готельні номери виходять на південний схід та північний захід. 

Виробнича частина виходить на північ, ресторан на схід. Сонцезахист 

запроектовано задля того щоб уникнути перегрівання приміщень.  

По всій території комплексу продумане озеленення різноманітними 

рослинами, деревами, чагарниками та травами, такими як: оливкові дерева, 

кипариси, лаванда розмарин та звісно виноградні лози. Створене оточення має 

нагадувати Тосканський сад (рис.3.5). Це все створює теплу і духмяну (за 

рахунок трав) атмосферу. 
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Рис.3.5. Приклад Тосканського саду [15]. 

 

 

3.3.1 Функціональне зонування території. 

Генеральний план складається з таких функціональних зон: 

1. Будівля дегустаційного комплексу. 

2. Зона головного входу. Вона включає в себе: 

- Тимчасовий паркінг для відвідувачів комплексу. 

- Рекреаційну зона з водоймами. 
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3. Зона тераси ресторану. 

4. Зона дитячого майданчику 

5. Літнє приміщення для конференцій в стилі амфітеатру. 

6. Господарча зона. Вона включає в себе: 

- Тимчасовий паркінг для працівників. 

- Господарчу споруду з місцем для смітників. 

7. Насадження виноградників. 

 

Рис. 3.6 Генплан 
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          В зоні головного входу доріжки вимощені камінням природньої форми, 

для того щоб передати відчуття структури. Також використовуються водойми, 

обрамлені очеретом. Це надає місцевості рис врівноваженості та гармонії.  

          Тераса ресторану вимощена камінням, оснащена дерев’яними садовими 

меблями, сонцезахисними тентами, озелененням, декоративною керамікою та 

освітленням (рис.3.6).  

 

Рис.3.7. Приклад літньої тераси ресторану [16]. 

Зона головного гостьового паркування заасфальтована. До неї 

передбачений в’їзд з траси та виїзд. Також проїзд з заглибленням до підземного 

паркінгу який знаходиться на -1 поверху.  

Літне приміщення для конференцій виконане у стилі давньогрецького 

амфітеатру. Використані матеріали - каміння та дерево. Амфітеатр має 

класичне для нього заглиблення, для покращення виду сцени с задніх рядів 

сидінь (рис.3.7).  
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Рис.3.8. Зображення сучасного амфітеатру [17]. 

Дитячий майданчик оснащений гумовим покриттям і виконаний з 

природніх матеріалів для гармонійного поєднання з іншими зонами (рис.3.6). 

Рис.3.9. Приклад сучасного дитячого майданчику [18]. 
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Господарча зона забетонована, має свій виїзд, паркомісця для працівників 

та додатковий вхід. 

 

3.3.2. Рух пішоходів і транспорту. 

 

Рух пішоходів по території спроектовано так, щоб люди без перешкод 

могли діставатися всіх функціональних зон. Ширина доріжки - 1,5 – 2 м. Такі 

доріжки покриті кам’яною кладкою, або засипані гравієм. Дороги для руху 

машин мають ширину 3,5 метри, вони заасфальтовані. Також навколо будівлі 

запроектовано пожежний об’їзд згідно ДБН 2.2.12 Планування та забудова 

територій [19]. Ширина цього проїзду 3,5 метри, відстань до споруди 5-7 

метрів. Покриття пожежного об’їзду - кам’яна кладка. Об’їздом можуть 

користуватися люди як звичайними пішохідними доріжками. 

 

3.3.3. Техніко-економічні показники генерального плану. 

Площа ділянки: 33 700 м2 

Площа плями забудови: 3 400 м2 

Площа озеленення: 21 500 м2 

Площа асфальтового дорожнього покриття і майданчиків: 6 430 м2 

Щільність забудови: 10% 

Кількість парко-місць: 30 
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4. АРХІТЕКТУРНО-ПЛАНУВАЛЬНЕ РІШЕННЯ 

Об’ємно просторове рішення дегустаційного комплексу базується на 

контрасті спокійної та статичної частини та динамічної, акцентної. Окрім 

різноманіття форм, контраст підкреслений відмінністю матеріалів. Основна 

частина оздоблена місцевим камінням вапняком черепашником. Його теплий 

колір, природність та пориста текстура різко протилежні глянцевим 

алюмінієвим панелям Alpolic METALLIC [20], які додають споруді сучасності.  

Форма будівлі цікава, по ній одразу видно що це громадський простір, людям 

має бути цікаво підійти до будівлі, зайти в середину. Функціонально проект 

поділений на 3 сполучені частини.

Рис. 4.1 Фрагмент фасаду проєктуємої будівлі 

Центральний вхід в будівлю приводить відвідувача в вестибюльно-

реєстраційну зону, яка сполучає між собою готельну і ресторанну частини. 

Також тут знаходиться рецепція, зона відпочинку та торгівельна зони. 

Готельна частина знаходиться ліворуч від головного входу. На першому 

поверсі розташовані адміністративний да господарчий блоки. Цей блок 

запроектовано з урахуваннямДБН В.2.2-20:2008 Будинки і споруди. Готелі.[21]  

Готельні номери розміщенні на другому, третьому та четвертому поверхах, до 
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них ведуть 2 ліфта, також запроектовані пожежні сходи з торцевих боків згідно 

з ДБН.2.2-9:2018 [22]. Готель розрахований на 110 відвідувачів. Також, на 

другому поверсі розташований конференц зал на 225 людей. Фасади повністю 

облицьовані вапняком черепашником, однак літні приміщення номерів 

оздоблені металевими панелями щоб підтримати головну акцентну форму. 

Ресторанна частина знаходиться праворуч від головного входу. Зал 

ресторану знаходиться в акцентній частині, яка по своїй формі нагадує 

декантер для вина. Ззовні форма повністю облицьована металевими панелями 

Alpolic METALLIC, зі східної сторони запроектовано суцільне скління з 

сонцезахисною системою у вигляді сітки нержавіючої сталі [23] та основні 

конструктивні елементи виконані в білому кольорі. Кухня з допоміжними 

приміщеннями розташована з західної сторони і має окремий вхід для 

персоналу. 

Виробнича частина знаходиться праворуч від ресторанної. Блок 

запроектований ДБН В.2.2-43:2021 Будівлі та споруди. Складські будівлі. 

Основні положення [24]. Форма її плану обумовлена процесом виготовлення 

вина. Виноград з розвантажувального приміщення поступає в приміщення 

вініфікації, де його очищують та сортують. Приміщення для ферментації та 

мацерації мають бути окремі для білого з рожевим, та червоних вин, так як там 

хоч і проходять схожі процеси, але умови протікання реакцій різні 

(температура, вологість). Після цього виноматеріал відправляють на витримку 

на -1 поверх, де знаходиться відповідне приміщення, після чого вино 

підіймається назад на 1 поверх, переходить в приміщення бутлювання, 

пакування. Вино готово для транспортування та продажу у фірмовому магазині, 

або дегустації у дегустаційному залі у які є окремі входи для відвідувачів.  

Також в цій частину передбачені роздягальні для персоналу, та на 

другому поверсі знаходяться кабінети працівників. 

Окрім приміщення для витримки вина на -1 поверху знаходиться паркінг 

на 60 місць та приміщення укриття з евакуаційними виходами. 
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Рис. 4.2. Функціональна схема будівлі 

 

Техніко-економічні показники по блоках комплексу: 

Площа готельного блоку з адміністрацією - 2 480 м2 

Площа харчового блоку - 534 м2
 

Площа виробничої частини - 1 491 м2   

Площа підземного паркінгу та укриття - 1 993 м2 
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5. ДИЗАЙН ІНТЕР’ЄРУ 

Для розробки був обраний інтер'єр ресторанного залу. Він грає ключову 

роль у створенні атмосфери та забезпеченні комфорту для гостей. Концепція 

ресторану полягає в тому щоб творити унікальну атмосферу, яка поєднує 

гастрономію з мистецтвом виноробства. Використовуються теплі кольори, такі 

як оливковий, теплий жовтий та земляні відтінки, для створення затишної 

атмосфери. Також, застосовуються природні матеріали: дерево, камінь, метал та 

скло. Вони основними матеріалами для меблів та декору. 

Стіни залу ресторану облицьовані декоративним вапняком 

черепашником, для підкреслення об’єму та текстури каміння підсвічується. 

Значна частина стін оздоблена алюмінієвими панелями, вони підкреслені 

білими конструктивними фермами. Ця частина пластична і має красиві вигини, 

що додає значної динаміки інтер’єру. Одна зі стін має суцільне скління з 

системою сонцезахисна сітка з нержавіючої сталі [23] для сонцезахисту. Стеля 

також виконана з поєднання алюмінієвих панелей та білих ферм. Підлога 

запроектована з наливного кварц вінілового матеріалу під бетон. Цей матеріал є 

досить зносостійким, що є безумовно дуже важливо для такого типу 

приміщення.  

 

Рис. 5.1 Розгортка Г-А  
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       Барна стійка є елементом, який підкреслює форму головного фасаду, маючі 

такий самий елегантний вигин та матеріал. Меблі використанні в проекті 

виконані з природніх матеріалів, вони зручні та агрономічні і при тому 

гармонійно поєднується з інтер’єром. Біля барної стійки поставлені високі 

стільці для відвідувачів, які хочуть швидко випити каву, або продегустувати 

місцеве вино. Також є великий довгий диван з кофейними столиками. Є місця 

для двох відвідувачі, та великі столи на 4 – 8 людей. Ці різні зони 

розмежовують стійки з кімнатними рослинами, що додає затишності. Також 

прохід до санвузлів відокремлений перегородкою з урахуванням можливості 

проїзду крісла колісного. 

 

Рис.5.2 Візуалізація інтрер’єру 
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Рис. 5.1 План інтер’єру 

Винні стелажі та шафи декорують приміщення та додають автентичності. 

Винні бочки, декоративні глиняні амфори, карти винних регіонів, кімнатні 

рослини доповнюють та свічки інтер’єр.  

Освітлення запроектовано точково над кожним столиком, присутні 

настільні та напільні лампи, для того щоб зробити освітлення багаторівневим і 

більш цікавим. Є декоративне підсвічування стін. 

 

Рис.5.4 Розгортка Б-В 

6. КОНСТРУКТИВНЕ РІШЕННЯ 
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Конструктивна система проєкту поєднує в собі елементи каркасної та 

стінової систем, забезпечуючи ефективний розподіл навантажень і високу 

стійкість конструкції. Залізобетонні колони мають розміри 300*300 мм. Також 

застосовані самонесучі залізобетонні стіни для ліфтових шахт та сходових 

клітин. 

Зовнішні стіни з газоблоку мають ширину 550мм. В цю ширину входить: 

Сам газоблок - 300 мм, повітряний прошарок - 50 мм, утеплення 

мінеральною ватою - 180 мм, та 20мм оздоблення фасаду.  

Внутрішні несучі стіни мають ширину - 250 мм, перегородки 120 мм з 

цегли. Стіни на -1 поверсі зроблені з цегли, оскільки там діють горизонтальні 

навантаження від ґрунту. 

Висота першого поверху - 4 000 мм, висота решти поверхів 3 000мм. 

Перекриття виконані з залізобетонних блоків шириною 220 мм. В 

складних ділянках використовується монолітне перекритті. 

Фундаменти запроєктовані з урахуванням ґрунтів - залізобетонні 

монолітні стовпчасті. 

Дах у будівлі плаский, з внутрішнім водостоком, утеплювачем та 

захисним покриттям. 

В залі ресторану конструкції відрізняются. Основне навантаження там іде 

на г- та п-подібні ферми. Зовнішні стіни та покрівля покриті алюмінієвими 

панелями. Між двома різними конструктивними системами запроектований 

деформаційний шов.  

Присутній сонцезахист за допомогою сітки нержавіючої сталі (рис.6.1) 

[23] 
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Рис. 6.1 Фрагмент сонцезахисту [23] 

 

  

Рис.6.2 Фрагмент кріплення сонцезахисту [23] 
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Рис.6.3 Розріз по стіні 
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7. ІНЖЕНЕРНЕ ОБЛАДНАННЯ 

7.1. Теплогазопостачання і вентиляція  

Вентиляція особливо важлива для кухонних приміщень. Запроектована за 

ДБН В.2.5-67:2013 Опалення вентиляція та кондиціювання [25]. 

Кожне приміщення оснащено кондиціонером. 

Газопостачання відсутнє. На кухнях використовуються електроприлади.  

Електропостачання. Підключення до найближчої мережі. На території 

присутній головний щиток, який розподіляє електричний струм по всій будівлі. 

Також присутній резервний генератор, щоб забезпечити безперебійну подачу 

світла. 

 

7.2. Водопостачання, водоведведення і опалення 

Водопостачання: мережа підключається до централізованої мережі 

селища Таїрове. Система має фільтри та аварійні системи, які допомагають 

виявити протікання. Водоведведення запроєктовано з вентиляцією яка 

знешкоджує неприємні запахи. Дегустаційний комплекс оснащений очисною 

спорудою, що є дуже екологічним, враховуючи становище Сухого лиману.  

Опалення відбувається через центральну котельню, яка забезпечує 

теплом всі зони споруди. 
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8. ОХОРОНА ПРАЦІ ТА НАВКОЛИШНЬОГО СЕРЕДОВИЩА 

Будівля запроектована з урахуванням ДБН А.3.2-2-2009 [26]. Для 

працівників забезпечені безпечні умови праці, кімнати відпочинку, місця для 

особистих речей, с/в та душові кабіни в кількості відповідній ДБН. 

Працівники мають проходити регулярні інструктажі з приводу різних 

непередбачуваних ситуацій, таких як пожежа, землетрус, повітряна тривога та 

ін. Це забезпечить персонал необхідними знаннями про порядок дій під час 

таких ситуацій. Персонал зможе організувати людей, що значно зменшить 

паніку. 

Загідно з ДБН В.2.2-5:2023 Захисні споруди цивільного захисту [27], в 

будівлі запроектовано укриття на необхідну кількість місць з продовольчими 

складами, запасом питної води та с/в. Укриття має 4 основні, та два додаткових 

евакуаційних вихода.  

Також наявні евакуаційні виходи з протипожежними сходами, пожежні 

крани, об’їзд навколо будинку з відстанню згідною з ДБН Б.2.2-12:2019 [19]. 

Система безпеки забезпечується охоронною системою, кнопками виклику 

охорони та камерами відеоспостереження. 
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